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Frischdienstausbau

COOL.VAN®

für den Frischdienst Transport von Lebensmitteln im Temperaturbereich von 0°C bis +15°C
gemäß Lebensmittelhygieneverordnung & DIN 1815

Hygieneausbau

TRANS.CLEAN®

Hygieneausbau für den untemperierten Transport von Lebensmitteln

Konformität nach Lebensmittelhygieneverordnung und GHP

sehr pflegeleicht, extrem belastbar, 

langlebig und wartungsfrei

geprüfte Eignung durch den Bun-

desverband der Lebensmittelkont-

rolleure Deutschlands e. V. (BVLK)

qualifiziert und validiert               

entsprechend der LMHV & HACCP

SICHERHEIT
vielfach zertifiziert 
und empfohlen

EINSATZGEBIETE

ARBEITSERSPARNIS
fugenfreie und pflegeleichte
Verarbeitung

STRAPAZIERFÄHIGKEIT
stoßfeste und splitterfeste
Materialien

Obst/Gemüse Menülieferservice Catering

Metzgerei Bäckerei/ Konditorei Frühstücksmobil
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www.csa-gmbh.eu

Frischdienstausbau

COOL.VAN®

Hygieneausbau

TRANS.CLEAN®

Hygieneausbau für den untemperierten Transport von Lebensmitteln

Konformität nach Lebensmittelhygieneverordnung und GHP

Mehr als nur Optik: Eine Oberfläche, die mitdenkt

Unsere neue, dunklere Bodenoberfläche setzt nicht 

nur optisch neue Akzente – sie überzeugt auch technisch 

auf ganzer Linie durch ihre verbesserte Rutschhem-

mung, erhöhte Widerstandsfähigkeit und praxisori-

entierte Zweifarbigkeit, die Sicherheit und Funktionali-

tät optimal vereint.
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Produktupdate ab Juli 2025 


